
 

 

 
 
 

VORSPEISEN 
STARTERS 

 
 
 
 
Marinierte Oliven und Cironé Hartkäse 8 
Marinated olives and cironé hard cheese 
(e) 

 
 
 
 
 
Aperoplättli Vegan  
Basilikum-Focaccia | Pastinakenchips | Randenhummus  
hausgemachtes Essiggemüse 16 
Vegan appetizer platter | basil focaccia | parsnip chips 
beetroot hummus | homemade pickles 
(a,d,f,h) 

 
 
 
 
 
Apéroplättli Schellenursli  
Bündner Rohschinken | Brigelser Trockenfleisch 
Ligiongia Nera | Hartkäse | hausgemachtes Essiggemüse  18 
Appetizer platter with Grisons raw ham | cured meat from Brigels  
Ligiongia nera sausage | hard cheese | homemade pickles  
(d,h,e) 

 
 
 
 

  



 

 

 
 
 

VORSPEISEN 
STARTERS 

 
 
 
 
Pilzcremesuppe | Pumpernickel | Crème fraîche I Sherry 14 
Cream of mushroom soup | black rye bread | crème fraîche I sherry 
(a,c,e) 

 
 
 
 
Kopfsalatherzen | Kürbis | Kerne | Radieschen | Schnittlauch  
hausgemachte französische Salatsauce  12 
Lettuce hearts | pumpkin | seeds | radishes | chives | homemade French dressing 
(e) 

 
 
 
 
Geräucherte Entenbrust | Kürbis-Chutney | Wasabi-Crunch | Balsamico 
Friséesalat 22 
Smoked duck breast | pumpkin-chutney | rhubarb | wasabi-crunch I  
balsamic vinegar I lettuce frisée 
(a,e,i) 

 
 
 
 
Randencarpaccio | mini Burrata | Aprikosen-Chutney | Sauerampfer 
Sherry 16 
Beetroot carpaccio | mini burrata | apricot chutney | sorrel | sherry 
(e) 

 
 
 
 
“Giesserei“ Rindstatar (AUS) | Eigelb | Nussbutter | Brioche  26/34 
Beef tartare “Giesserei” | egg yolk | nut butter | brioche 
(a,e,g,h) 
  



 

 

 
 
 

HAUPTSPEISEN 
MAIN COURSES 

 
 
 
 
Alpsteinpoulet (CH) | Kumquats Jus | saisonales Gemüse 
Kürbispürée 38 
Alpstein chicken | kumquats jus | seasonal vegetables | pumpkin purée  
(a,c,e) 

 
 
 
 
Zürcher Geschnetzeltes mit Kalbfleisch | Champignons  
Wurzelgemüse | Kartoffel-Rösti 46 
Zurich-style veal stew | mushrooms | root vegetables I hash browns. 
(a,c,e) 

 
 
 
 
Saiblingfilet | Salbei | Roseweinrisotto | Blutorangenfilet 38 
Char fillet | sage | rose wine risotto | blood orange fillet 
(e,b) 

 
 
 
 
Hausgemachte Ricotta-Ravioli | Mischpilze | Nussbutter  
Zitrone | Liscio Peterli  36 
Homemade Ricotta Ravioli | mixed mushrooms | nut butter 
Lemon | Liscio Parsley 
(a,e,g) 

 
 
 
 
Vegetarischer Butternusskürbis | Mischpilze | Granatapfel 
Peterli | Federkohl  32 
Vegetarian butternut squash | mixed mushrooms | pomegranate 
parsley | kale 
  



 

 

 
 
 

HAUPTSPEISEN 
MAIN COURSES 

 
 
 
 
Hausgemachter “Giesserei“ Burger (CH) (medium gegart)  
Brioche Brötchen | Oberländer Weiderind 200g 
Zwiebel-Speck-Marmelade | BBQ-Sauce | Nostrani Gurke  
Gruyère | Tomate | Petersilienaioli 32 
Homemade “Giesserei” burger | brioche bun | beef patty (medium) 
onion bacon jam | BBQ sauce | Nostrani cucumber  
Gruyère cheese | tomato | parsley aioli  
(a,d,e,f,g,j,s) 

 
 
 
Hirschfilet (medium gegart) (180g) | Preiselbeer-Jus 
glasierte Marroni | Ofenkürbis | Quarkspätzli 48 
Venison fillet (medium) (180g) | cranberry jus | glazed chestnuts 
oven pumpkin | quark spaetzli 
(a,c,e,g) 

 
 
 
Rindsentrecôte (IRL) | Café de Paris | serviert im Pfännli  
Beef entrecôte | café de Paris | served in a pan 
(a,c,e) 

 
“Giesserei“ Lady’s Cut 160g (IRL) 46 
“Giesserei“ Gentleman‘s Cut 200g (IRL) 52 
 
 
 
Gerne können Sie Ihre Beilagen zum Hauptgang selbst auswählen. 
Please choose your side dishes for the main course. 
 
Beilagen nach Wahl | Side dishes je 6 
 
Pommes frites | Quarkspätzli | Ofenkürbis | Kopfsalat 
French fries | curd spaetzle | oven pumpkin | lettuce 
                                      a,e,g 

  



 

 

 
 
 

DESSERTS 
Desserts 

 
 
 
 
Schokoladenküchlein “Giesserei“ (flüssiger Kern) 
Beeren | Fiori di Latte Glace 16 
Vorbereitungszeit ca. 15 Minuten 
Chocolate cake "Giesserei" (liquid core) 
berries | fiori di latte ice cream  
Preparation time approx. 15 minutes 
(e,g) 

 
 
 
Rüblikuchen | Aprikosenkompott | Pistazienglace 12 
Carrot cake | apricot compote | pistachio ice cream 
(a,e,g) 

 
 
 
Crema Catalana | Waldbeerensorbet 12 
Crema catalana | wild berry sorbet 
(e,g) 

 
 
Mini-Tages-Dessert 7 
Mini dessert of the day 
 
 
 
Glacesorten | ice cream 
Vanille | Schokolade | Fior di Latte 6 
Vanilla | chocolate | fior di latte 
(e,g) 

 
 
 
Veganes Sorbet | vegan sorbet 
Waldbeeren | Birne 6 
Forest berries | pear 
  



 

 

 
 
 
 
 Allergene / Allergenes 
 
 
Gluten gluten a Sesam sesame f 
Fisch fish b Eier eggs g 
Sellerie celery c Senf mustard h 
Schwefeldioxide und Sulfite  d Nüsse nuts i 
Sulfur dioxide and sulphites  Schwein  porc s 
Laktose lactose e Lupinen lupins j 
Soja soy k 
 
 
 
 
 
 Herkunftsdeklaration / Declaration of origin 
 
 
Schwein / pork  Schweiz / Switzerland 
Kalb / veal Schweiz / Switzerland 
Geflügel / poultry  Schweiz, Frankreich / Switzerland, France 
Rind / beef  Australien* / Irland* / Schweiz /Australia* / Ireland* / Switzerland 
Fisch / fish  MSC, ASC  oder Zucht / MSC, ASC or breed 
Lamm / lamb Neuseeland* / Irland* / New Zealand*/ Ireland* 
Wildfleisch Österreich/ Austria*  
 
 
*Kann mit hormonellen Leistungsförderern erzeugt worden sein. 
*Kann mit nichthormonellen Leistungsförderern, wie Antibiotika, erzeugt worden sein 
*Could be produced with hormonal growth promoters 
*Could be produced with non-hormonal growth promoters, such as antibiotics 
 
 
 
 

DANKE  THANK YOU 
 
 

Schön sind Sie unser Gast. Thank you for visiting us.  
 
 


